
 
 
Equipment:  
Nach persönlicher Absprache 
(Möbel, Tischwäsche, Gläser, Besteck, Tischgedecke, Blumen, etc.) 
 
Personal:  
Um einen reibungslosen Ablauf während Ihrer Veranstaltung zu gewährleisten bieten wir 
Ihnen wahlwiese Personal dazu an. 
Pro Servicemitarbeiterstunde, Kochstunde und Überstunde werden EUR 25,00 verrechnet 
Pro Serviceleiterstunde werden EUR 30,00 verrechnet 
 
Stehtische:  
Falls Stehtische benötigt werden, stellen wir diese gerne zur Verfügung.  
Pro Stehtisch inkl. Tischwäsche werden EUR 15,00 verrechnet.  
Falls Heurigen Garnituren benötigt werden, stellen wir diese gerne zur Verfügung.  
Pro Garnitur werden EUR 25,00 verrechnet.  
Galatische & Stühle gerne auf Anfrage. 
 
Speisen:  
Unsere Küchenchefs haben folgende Buffetvariante für Sie zusammengestellt.  
Das Catering bieten wir in Form von einem Finger Food an. 
 
Rechnungslegung  
Rechnungen sind zahlbar innerhalb von 14 Tagen ohne jeglichen Abzug.  
 
Personenanzahl – Teilnehmer  
Gerhard Wagner benötigt für diese Veranstaltung bis spätestens 5 Arbeitstage vor der 
Veranstaltung die Angabe der Anzahl der teilnehmenden Personen. Dies gilt als garantierte 
Mindestteilnehmeranzahl, für die die Firma Gerhard Wagner alle Vorbereitungen trifft und die 
dem Veranstalter jedenfalls verrechnet wird. Wird bis 3 Tage vor der Veranstaltung keine 
veränderte Teilnehmeranzahl bekannt gegeben, gilt die in der Bestellung angeführte 
Teilnehmeranzahl als beauftragt. 
 
Storno  
Bei einer Stornierung dieser Veranstaltung ab Angebotsannahme werden der Firma Gerhard 
Wagner nachweislich entstandene Kosten jeglicher Art dem Auftraggeber in Rechnung 
gestellt.  
 
 
 
 
Wir würden uns sehr freuen, diese Veranstaltung zu organisieren und Sie und Ihre Gäste 
kulinarisch verwöhnen zu dürfen. 
 
Mit freundlichen Grüßen  
 
 
Gerhard Wagner 
 

 



 
Alle kulinarischen Köstlichkeiten werden KALT serviert 

 
Bei einem Finger Food Buffet oder Flying Buffet werden circa 15 Stück pro Person von 

unseren kulinarischen Köstlichkeiten verzehrt 
 
Fingerfood Österreichische Spezialitäten    € 1,80 / Stück 
 
• Saftiger Beinschinken mit Krengervais 
• Gefülltes Cocktail - Ei 
• Tafelspitzsülzchen mit Kernöl und roten Zwiebeln 
• Heimischer Almkäse mit gerösteten Kürbiskernen 
• Frischkäse mit schwarzem Pfeffer und Rispentomaten 
• Roastbeef-Röllchen mit Spargel 
• Bergkäse & Trauben 
 
Fingerfood International        € 1,90 / Stück 
 
• Mortadella di Bologna mit Oliven und Pistazien 
• Babymozzarella mit Kirschtomate und Basilikum 
• Prosciutto San Daniele mit Honigmelone 
• Mediterranes Melanzaniröllchen 
• Putenbrust mit Sellerie 
• Grissini mit Prosciutto Crudo 
• Ananas im Speckmantel 
• Dattel im Speckmantel 
• Pikant gefülltes Jourgebäck mit 

 Spinat 
 Letschogemüse 
 Hühnercurry 

 
Fingerfood Exklusiv         € 2,00 / Stück 
  
• Riesengarnele mit Sweet - Chili -Dip 
• Gereifter Brie mit Traube und Walnuss 
• Hausgebeizter Wildlachs und Mangold 
• Carpaccio vom Rind mit Pesto 
• Lachswürfel mit Dillsenfsauce 
• Mini Tramezzini mit Prosciutto Crudo, Rucola & Grana Padano 
• Thunfischwürfel mit Wasabicreme & Sesam 
• Italinisches Vitello Tonnato Röllchen 
• Beef Tartare mit Toastchip 
• Schafkäse mit Zucchini 
• Shrimpscocktail 
• Variation von Blätterteigtascherl gefüllt mit:  

 Oliven & Italienischer Salami 
 Beinschinken & Käse 
 Schafkäse & Spinat  

• Variation von Blätterteigstrudel gefüllt mit:  
 Beinschinken & Lauch  
 Schafkäse & Spinat  
 Erdäpfel & Gemüse 
 Lachs & Rucola 



 
Alle kulinarischen Köstlichkeiten werden KALT serviert 

 
Bei einem Finger Food Buffet oder Flying Buffet werden circa 15 Stück pro Person von 

unseren kulinarischen Köstlichkeiten verzehrt 
 
 
Wraps gefüllt mit:        € 1,70 / Stück 
• Hühnerbrust & Paprikawürfel 
• Roastbeef mit Rucola fein garniert 
• Räucherlachs mit Rucola und Frischkäse  
• Tzatziki mit Oliven 
• Chilihuhn mit mexikanischen Bohnen 
• Mozzarella & Tomate 
• Schafkäse mit Spinat 
• Prusciutto San Daniele mit Rucola, Grana Padano & Balsamico  
 
 
Käse           € 2,10 / Stück 
• Räucherkäse auf Olivenbrot 
• Camembert auf Nussbrot 
• Ziegenkäse im Speckmantel 
• Baguette mit Blauschimmelkäse aus Österreich und Trüffelhonig 
• Babymozzarella mit Kirschtomate und Basilikum 
• Heimischer Almkäse mit gerösteten Kürbiskernen 
• Frischkäse mit schwarzem Pfeffer und Rispentomaten 
• Bergkäse & Trauben 
• Käsekipferl 
 
 
Suppe           € 1,80 / Stück 
• Geeistes italienisches Gazpacho  
• Gurkenkaltschale 
 
Salate           € 1,90 / Stück 
 
• Caesar Salad 
• Babymozzarella mit Kirschtomate und Basilikum 
• Eisbergsalat mit Eierschwammerl & Pesto 
• Spargelsalat mit Hühnerbruststreifen im Gläschen 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


